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Estimado cliente:
Si requiere informacion sobre la presencia
de algun alérgeno alimentario en el meny,
i pregunte a nuestro personal.
L]
Benvolgut client:
Si requereix informacié sobre la preséncia
dalgun al-lergogen alimentari en el mend,
pregunti al nostre personal.
PESCADO
GLUTEN =y
FRUTOS SECO0S SESAMO
NUTS SESAME
CRUSTACEQS CACAHUETE
CRUSTACEANS PEANUT
APIO SULFITOS
CELERY SULFITES
HUEVOS & S0JA
EGGS soy
\seess)
. MOSTAZA MOLUSCOS
MUSTARD MOLLUSCS
LACTEQS ALTRAMUCES
DAIRY LUPIN




vaumar:

Fins a principis del segle XX, a Sa Pobla,
anar a “es vaumar”, era anar a la placa, al
centre urba i social de la vila.

La plaga tenia el nom de “Placa d’es
Vaumar”, per les nombroses vaumes
-mnalves- que, espontaniament, hi creixien.
Un indret on hi ha moltes vaumes, com a,
denominacio collectiva, és un vaumar.

El local on, avui en dia, hi ha el “Vaumar
Café”, fins a finals del segle XIX, fou el
popular “forn de Can Neca”.

Després, en el curs dels anys, distints
empresaris hi muntaren, successivament,
el seu cafe.

El 1957, per compra a Sebastia Planes,
Joan Marroig el va obrir amb el nom de
“Bar Vaumar”.

Cinquanta anys després, amb una acurada
reforma interior, s’ha reobert el local com
a “Vaumar Café”, tot conservant ’encis
historic del nom de I’establiment.

Les parets del “Vaumar Café” serven el
record d’un passat unic, festes i balls,
recitals i tertulies culturals que, sovint, en-
cobrien reunions politiques.

Moltes de les esperances democratiques,
a Sa Pobla, es varen congriar dins el
“Vaumar Cafe”.

De fet, fa més d’'un segle que, aqui, en
aquest indret de ’'antiga “Placa d’es

Vaumar”, hi ha un cafée.

Moltes generacions de poblers i d’externs,
han passat pel seu portal.

Amb un aire nou, distingit i atent, pero
mantenint el vell estil familiar, siau
benvinguts al “Vaumar Café”.

Bon profit !!

Alexandre Ballester



Si usted padece una alergia, por favor contacte con el camarero. Gracias.

ENTRANTES. / PERAPCAR COMPARTR

Carpaccio de ternera 0 14,60
Carpaccio de vedella

Carne de ternera laminada, con champifiones, rdcula y
queso parmesano, alifiado con vinagreta de limon.

Carn de vedella laminada, amb xampinyons, rdcola i
formatge parmesa, amanit amb vinagreta de llimona.

Foccaccia de carpaccio de ternera (’ 16,90

Foccaccia de carpaccio de vedella

Foccaccia con carne de ternera laminada, con champifiones,
ricula y queso parmesano, alifnado con vinagreta de limén.

Foccaccia amb carn de vedella laminada, amb xampinyons,
rdcola i formatge parmesa, amanit amb vinagreta de llimona.

Queso provolone al horno de lefia @ 12,80
Formatge provolone al forn de llenya

Cazuela de queso italiano, aromatizado con cebolla confitada,
hierbas y gratinado en nuestro horno de lefa.

Cassola de formatge italia, aromatitzat amb ceba confitada,
herbes i gratinat en el nostre forn de llenya.

Tiras de pechuga de pollo 12,50
Tires de pit de pollastre

Con patata frita casera.

Amb patata fregida casolana.

Bruschetta “all’italiana” (’ un. 3,10

Pan tostado, tomate alifiado con albahaca fresca, ajo,
aceite de oliva, orégano, perejil y parmesano.

Pa torrat, tomatiga amanida amb alfabrega fresca, all,
oli dliva, orenga, julivert i formatge parmesa.

Foccaccia blanca 9,40

Masa de pizza con mozzarella, orégano y aceite de ajo.
Massa de pizza amb mozzarella, orenga y oli dall.

Banderillas de higado - Banderilles de fetge 1,20

Croquetas - Croquetes 1,50

Espinacas, pollo, jamoén ibérico, calamar en su tinta.
Espinacs, pollastre, cuixot salat iberic, calamar a la seva tinta.

ENSALADAS / ensauanes

Ensalada de rucula () 10,80

Con rdcula, tomate cherry, escamas de parmesano, limoén y aceite de oliva.
Amb rucula, tomatiga cherry, escates de parmesd, llimona i oli doliva.

Ensalada Vaumar Cafe 1957 14,80

Ensalada templada de llechuga iceberg con gambas, bacon, huevo,
tomate, sésamo y esparragos verdes a la plancha.

Ensalada teba de lletuga iceberg amb gambes, bacd, ou,
tomatiga, sésam i espdrrecs verds a la planxallimona.

Ensalada Capresse G 11,90
Rodajas de tomate natural, mozzarella fresca,
aceitunas negras, albahaca y orégano.

Rodanxa de tomatiga natural, mozzarella fresca,
olives negres, alfabrega i orenga.

Ensalada de atin Q 12,90
Ensalada de tonyina

Lechuga iceberg, tomate fresco, atdn, cebolla y aceitunas negras.
Lletuga iceberg, tomatiga fresca, tonyina, ceba i olives negres.

Ensalada templada César con colas de langostinos Q 14,80
Ensalada temperada César amb cues de llagostins

Lechuga iceberg, salsa César, escamas de parmesano,
picatostes y colas de langostinos salteadas.

Lletuga iceberg, salsa César, escates de parmesd,
crostons i cues de llagostins saltejades.

Ensalada de pollo 13,30
Ensalada de pollastre

Lechuga iceberg, tomate fresco, cebolla, pechuga de pollo a la plancha y sésamo.

Lletuga iceberg, tomatiga fresca, ceba, pitrera de pollastre a la planxa i sesam.

Ensalada de salmén ‘ ‘ 14,90

Amanida de Salmé

Salmén ahumado, mozzarella fresca, cherry, rdcula,
escama de Parmesano y vinagre balsamico.

Salmé fumat, mozzarella fresca, cherri, ricula,
escata de Parmesa y vinagre balsamic.
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Si vosté pateix una al-lérgia, per favor contacti amb el cambrer. Gracies

ARROCES / neossas

Risotto de Porcini (’ @ 18,40

Arroz, setas porchini, tomate cherry, perejil,
vino blanco y Parmesano.

Arros, bolets porchini, tomatiga cherry, julivert, vi blanc i Parmesa.

Risotto nero negro 'Y€ 19,9

Arroz, gambas peladas, anillas de calamar, mejillones,
vino blanco, mantequilla, perejil, tinta de calamar, queso
parmesano, sal y pimienta.

Arros, gambes pelades, anelles de calamar, musclos, vi blanc,
mantega, julivert, tinta de calamar, formatge parmesa, sal i pebre.

PESCADD / pex

Sepia a la plancha @ 18,10
Sepia a la planxa

Sepia, ensalada, tomate, cebolla, zanahoria, maiz y patatas fritas.

Sipia, amanida, tomaquet, ceba, pastanaga, blat de moro i patates fregides.

GARNES / canus

Pollo a la miel y pifiones 6 17,10
Pollastre a la mel i pinyons

Pechugas de pollo, mantequilla, pifones, nata, miel, sal,
pimienta, con guarnicién (patatas fritas y ensalada).

Pits de pollastre, mantega, pinyons, nata, mel, sal,
pebre, amb guarnicio (patates fregides i ensalada).

Hamburguesa 100% ternera al grill 15,90

Hamburguesa 100% vedella al grill
Guarnicion de patatas fritas, bacon, lechuga, queso, tomate, cebolla y queso
Guarnicio de patates fregides, bacd, enciam, formatge, tomaquet, ceba i formatge

Entrecot al grill 24,50

Guarnicion de ensalada y patatas fritas.
Guarnicié de ensalada y patates fregides.

Pechugas de pollo a la plancha 12,80
Piteres de pollastre a la planxa

Guarnicion de ensalada y patatas fritas.

Guarnicié de ensalada y patates fregides.
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York / Cuixot dolc 8,10 10,10
Queso mahonés / Formatge mahonés 0 9,20 11,20
Serrano / Cuixot salat 9,40 11,40
Mixto serrano y queso / Mixt cuixot salat i formatge 0 9,90 11,90
Camaiot 10,10 12,10
Sobrassada 9,90 11,90
Atun / Tonyina @ 9,20 11,20
Pepito @) 9,90 11,90

Lomo, bacon, queso, aceitunas partidas y hinojo marino
Llom, bacon, formatge, olives trencades i fonoll mari

Aperitivo / Aperitiu 3,90
Alioli, aceitunas partidas y grisines
allioli, olives trencades i “grisines”

Ingrediente extra / Ingredient afegit 1,00/3,00
Mozzarella sin lactosa 1,00
Mozzarella sense lactosa

Opcion espagueti sin gluten 1,50
Opcio espagueti sense gluten

A\

~ IVA incluido + IVA incl6s




Si usted padece una alergia, por favor contacte con el camarero. Gracias.

PIZLAS / pinzes

Margherita

11,50

Tomate, mozzarella y orégano.
Tomatiga, mozzarella i orenga.

Prosciutto

12,90

Tomate, mozzarella, jamén york y orégano.
Tomatiga, mozzarella, pernil dolc i orenga.

Funghi

12,90

Tomate, mozzarella, champifiones y orégano.
Tomatiga, mozzarella, xampinyons i orenga.

Bacon

13,90

Tomate, mozzarella, bacon ahumado y orégano.
Tomatiga, mozzarella, bacé fumat i orenga.

Salami

°© © O O QO

13,40

Tomate, mozzarella, salami crudo y orégano.
Tomatiga, mozzarella, salami cru i orenga.

Napolitana 0

13,90

Tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras, aceitunas negras y orégano.
Tomatiga, mozzarella, anxoves, taperes, olives negres i orenga.

Atdn - Tonyina o Q

14,90

Tomate, mozzarella, atdn, cebolla y orégano.
Tomatiga, mozzarella, tonyina i ceba i orenga.

Salmén - Salmo O Q

Tomate, mozzarella, salmén ahumado, rdcula, tomate cherry y orégano.
Tomatiga, mozzarella, salmé fumat, ricula, tomatiga cherry i orenga.

Funghi e Prosciutto 6

16,20

15,20

Tomate, mozzarella, champifones, jamén york y orégano.
Tomatiga, mozzarella, xampinyons, pernil dol¢ i orenga.

Quattro Stagioni O

15,80

Tomate, mozzarella, champifones, alcachofas,
aceitunas, pimiento rojo, jamon york y orégano.

Tomatiga, mozzarella, xampinyons, carxofes,
olives, pebre vermell, pernil dolc i orenga.

Quattro formaggi

14,90

Tomate, mozzarella, gorgonzola, emmental, parmesano y orégano.
Tomatiga, mozzarella, gorgonzola, emmental, parmesa i orenga.

© ©O

Calzone tradizionale

14,90

Tomate, mozzarella, jamén york, champifiones, aceite de oliva y orégano.
Tomatiga, mozzarella, pernil dol¢, xampinyons, oli doliva i orenga.

Norma

14,90

Tomate, mozzarella, berenjenas, queso de cabra curado y orégano.
Tomatiga, mozzarella, alberginies, formatge de cabra curat i orenga.

Parma

© ©O

16,50

Tomate, mozzarella, jamdn serrano, escamas de parmesano,
ricula, tomate cherry, aceite de trufa y orégano.

Tomatiga, mozzarella, pernil salat, escates de parmesd,
rdcula, tomatiga cherry, oli de trufa i orenga.

Bismarck o

15,50

Tomate, mozzarella, jamén york, champifiones, huevo y orégano.
Tomatiga, mozzarella, pernil dolc, xampinyons, ou i orenga.

Frutti di Mare 0

Tomate, mozzarella, mejillones, calamar, almejas,
gambas, langostinos, orégano, ajo y perejil.
Tomatiga, mozzarella, musclos, calamar, cloisses,
gambes, llagostins, orenga, all i julivert.

Capricciosa 0

16,90

14,90

Tomate, mozzarella, bacon, salami crudo y orégano
Tomatiga, mozzarella, bacé, salami cru i orenga.



Si voste pateix una al-lergia, per favor contacti amb el cambrer. Gracies

Espinacas
Tomate, mozzarella, crema de espinacas y orégano.
Tomatiga, mozzarella, crema d'espinacs i orenga.

14,50

Tropical
Tomate, mozzarella, pifia tropical, jamén york y orégano.
Tomatiga, mozzarella, pinya tropical, pernil dolc i orenga.

14,90

Datiles y bacon - Datils i baco
Tomate, mozzarella, datiles, bacon y orégano.
Tomatiga, mozzarella, datils, bacd i orenga.

o o ©

15,50
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Alla Bolognese
Tomate, mozzarella, salsa bolofiesa y orégano.
Tomatiga, mozzarella i salsa bolonyesa i orenga.

15,80

Vegetariana 6 16,50
Salsa de tomate, mozzarella, vegetales de temporada, esparragos y orégano.
Salsa de tomatiga, mozzarella, vegetals de temporada, espadrrecs i orenga.

Mallorquina O 16,90
Tomate, mozzarella, “camaiot”, sobrasada, champifiones, alcachofas y orégano.
Tomatiga, mozzarella, camaiot, sobrassada, xampinyons, carxofes i orenga.

Mar i terra 16,90

Tomate, mozzarella, champifiones, aceitunas negras,
frutos del mar y orégano.

Tomatiga, mozzarella, xampinyons, olives negres,
fruits del mar i orenga.

Vaumar Café O 169

Tomate, mozzarella, calabacines, espinacas, champifiones,
gambas, langostinos, esparragos, alcachofas y orégano.
Tomatiga, mozzarella, carbassons, espinacs, xampinyons,
gambes, llagostins, esparegs, carxofes i orenga.

El Dimoni
Tomate, mozzarella, salami italiano picante y orégano.
Tomatiga, mozzarella, salami italia coent i orenga.

14,90

o

O

Sant Jaume

Tomate, mozzarella, berenjenas, lomo de cerdo,
pimiento rojo, aceite de ajo y perejil y orégano.

Tomatiga, mozzarella, alberginies, llom de porc,
pebre vermell, oli d‘all i julivert i orenga.

16,90

o

Capri
Tomate, mozzarella, tomate natural, mozzarella fresca,
albahaca, aceitunas negras y orégano.

Tomatiga, mozzarella, tomatiga natural, mozzarella fresca,
alfabrega, olives negres i orenga.

13,90

De pollo

Tomate, mozzarella, cebolla, pechuga de pollo,
aceitunas negras, pimiento rojo orégano, ajo y perejil.

Tomatiga, mozzarella, ceba, pitrera de pollastre,
olives negres, pebre vermell orenga, all i julivert.

15,90

o

Pizza Parmigiana (feria)
Tomate, mozzarella, jamén york, berenjena,
huevo duro, Parmesano y orégano.
Tomatiga, mozzarella, pernil dol¢, alberginia,
ou bollit, Parmesa i orenga.

O
Pizza Carbonara ﬂ 16,80
O

16,90

Mozzarella, bacon, huevo, cebolla, Parmesano y orégano.
Mozzarella, bacé, ou, ceba, Parmesa i orenga.
Pizza Barbacoa :
Tomate, mozzarella, pollo, salsa barbacoa y orégang T
Tomatiga, mozzarella, pollastre, salsa barbacoask

14,90

IVA incluido - IVA inclds



Si usted padece una alergia, por favor contacte con el camarero. Gracias.

PASTAS /pastes

Spaghetti carbonara a ﬁ 14,60

Con bacon, nata, yema de huevo, pimienta negra y sal.

Amb bacd, nata i clara d'ou, pebre bo i sal.

Spaghetti al Pesto 14,50

Con salsa pesto de albahaca y pifiones, nueces,
parmesano, cebolla, pimienta negra (de elaboracién casera).

Amb salsa pesto d‘alfabrega i pinyons, nous,
parmesa, ceba, pebre negre (delaboracio casolana).

Spaghetti alla bolognese Q 15,10

Con salsa de carne picada de ternera y tomate.

Amb salsa de carn picada de vedella i tomatiga.

Spaghetti frutti di mare Q_@ 16,90

Espaguetis con frutos del mar, salsa de tomate, ajo,
perejil, vino blanco, caldo de pescado.

Espaguetis amb fruits del mar, salsa de tomaquet, all,
julivert, vi blanc, brou de peix.

Macarrones alla puttanesca w 14,50

Tomate, alcaparras, anchoas, aceitunas negras ajo y perejil.

Tomatiga, taperas, anxoves, olives negre, all i julivert.

Macarrones all’arrabiata w 14,50

Salsa de tomate, ajo, guindillas picantes y
perejil con sus escamas de parmesano.

Salsa de tomatiga, all, pebres de cirereta i
julivert amb les seves escates de parmesa.

o

Tagliatelle zucchini e gamberetti

Tallarines con calabacin, salsa de tomate, gambas,
vino blanco, ajo y perejil.

15,10

Tallarins amb carbassd, salsa de tomatica, gambes,
vi blanc, all i julivert

o

Tagliatelle ai 4 formaggi
Tallarines, nata y salsa de 4 quesos.

15,10

Tallarines, nata i salsa de 4 formatges.

Tagliatelle Porcini

Salsa de setas porchini, tomate cherry, ajo, perejil,
vino blanco y escama de Parmesano.

15,10

®

Salsa de bolets porchini, tomatiga cherri, all, julivert,
vi blanc y escata de Parmesa.

<

Ravioli di carne “dues illes” ®

Rellenos de carne con salsa de sobrasada, queso mahonés,
vino blanco, ajo y perejil.

16,40

m
4

Farcits de carn amb salsa de sobrassada, formatge maones,
vi blanc,all i julivert.

Ravioli di salmone con salsa de espinacas
Rellenos de salmén con salsa de espinacas.

16,40

Farcits de salmé amb salsa d'espinacs.

Ravioli di ricotta e spinaci con salsa 4 quesos
Rellenos de requeson, espinacas con salsa 4 quesos.

16,50

Farcits de brossat, espinacs amb salsa 4 formatges.

=5

Raviolis de salmén « Raviolis de Salmé >N PN 16,50

Raviolis rellenos de salmon y ricota con salsa de salmén,
esparragos, vino blanco, nata, perejil, Parmesano y tomate cherry.

Raviolis farcits de salmd i ricota amb salsa de salmd, esparrecs,
vi blanc, nata, julivert, Parmesa i tomatiga cherry.

Raviolis Vaumar Cafe 'Y €

Raviolis de carne con salsa de champifiones, bacon,
vino blanco, nata y Parmesano.

16,80

L4
O

Raviolis de carn amb salsa de xampinyons, bacd, vi blanc, nata i Parmesa.
- L T



Si voste pateix una al-lergia, per favor contacti amb el cambrer. Gracies

GNOGCHI & LASAGNA

Gnocchi gorgonzola e noci Q X 14,90
Con salsa de gorgonzola (queso azul), nueces, nata y parmesano.
Amb salsa gorgonzola (formatge blau), anous, nata i parmesa.

Gnocchi gratinati w 14,90

Con salsa de tomate, ajo, perejil, albahaca y mozzarella,
gratinados en nuestro horno de lefa.

Amb salsa de tomatiga, all, julivert, alfabrega i mozzarellg,
gratinats en el nostre forn de llenya.

Lasagna “Alla Bolognese” ‘: ! 15,10
Salsa bolofiesa (Carne picada de ternera y tomate), bechamel y mozzarella.

Salsa bolonyesa (Carn picada de vedella i tomaquet), beixamel i mozzarella.

Lasagna “Di Verdure”

De verduras frescas de temporada: espinacas, champiniones,
berenjena, pimiento rojo, bechamel, tomate y mozzarella.

De verdures fresques de temporada: espinacs, xampinyons,
alberginia, pebre vermell, beixamel, tomaquet i mozzarella.

POSTRES

Sorbete de limdn 0
Sorbet de llimona

=Y
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Tiramisu tradicional de café y mascarpone hecho en casa
Tiramisu tradicional de café i mascarpone casola

~
(=4

Panacotta de la casa con salsa de frutas del bosque
Panacotta de la casa amb salsa de fruits del bosc

(%2

Coulant con helado de vainilla y sirope de chocolate
Coulant amb gelat de vainilla i xarop de xocolata

Tarta de chocolate

Pastis de xocolata

Tarta de queso
Pastis de formatge

N 0 =~ ~ o (=) (=) (=) ~N
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Bomboén Mallorqui (La Menorquina)

(=

Bombon 57 (La Menorquina)

Pizza chocolate

Pizza xocolata

w

Bola de helado
Chocolate, vainilla, fresa, mango, mojito.
Xocolata, vainilla, maduixa, mango, mojito.

Copa Vaumar Café 6,30
Chocolate, vainilla, fresa.
Xocolata, vainilla, maduixa.

IVA incluido - IVA inclds



VINOS / vig

TINTO
NEGRE

BLANGO
BLANG

ROSADD
RUSAT

SANGRIA

GAVAS &

CHAMPAGNE

BEBIDAS
BEGUDES

CAFf
GAFE

botella  copa
vifia Pomal @ 17,00 400
Rioja
GVIVM @ 18,00
Pla i Llevant de Mallorca
Protos Tinto Roble @ 17,00 4,00
Ribera del Duero
Lambrusco @ 8,00
Italia
botella  copa
GVIVM @ 1500
Pla i Llevant de Mallorca
Monopole Blanco Seco @ 13,00 4,00
Rioja
K-Naia @ 1500 400
Rueda
Mar de Ons @ 18,00 4,50
Albarifio
botella  copa
Marqués de Caceres @ 12,50 4,00
Rioja
Lambrusco @ 8,00
Italia
botella
RITA MEDITERRANEA @
Cava Brut 18,00
Vino tinto 18,00
botella ~ copa
Cava Brut @ 22,00 4,00
Cava

Refrescos 350 ml 2,90
Refrescs 350 ml

Cervezas 500 ml / 4,00
Cerveses 500 ml

Combinados / Combinats 10,00
Zumos / Sucs 2,80
Café / cafeé 1,60
Cortado / Tallat 1,90
café con leche / Cafe amb llet 2,10
Tés 2,50

IVA incluido - IVA inclds
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Del nostre forn de llenya directament a la Seva taula,
el sabor inigualable d'una pizza tradicional italiana
cuinada a la pedra.
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